
 

 

 

 

 

 

 

 

Organisez vo s Évènement s  

 

 

A la Table du Meunier ou sur   

Le Bateau promenade restaurant LõHirondelle 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

En Anjou, au cïur dõun ç Village de Charme  » et 

« Village fleuri  » 4 fleurs, au bord de la rivière La Mayenne.  
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SARL JRMRB 

Le Moulin ð Chenillé -Changé  

49220 CHENILLÉ-CHAMPTEUSSÉ 
 

Tél. : 02 41 95 14 23 

E-mail  : reservation@domaine -moulin.fr   
 

fb.com/domainemoulin     @ledomainedumoulin  
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D®couvrez au Cïur de LõAnjou 

Chenillé -Changé  
 

 

 

 

Le Domaine du Moulin , situé à Chenillé -Changé , vous propose de découvrir ses 

diff®rentes activit®s dans un cadre dõexception : 
 

 

 

V LA TABLE DU MEUNIER : Restaurant   

 

V LõHIRONDELLE : Bateau promenade -restaurant   

 

V LE MOULIN BOUIN : Moulin  À EAU FORTIFIÉ 
 

V LES ROULOTTES & COTTAGES DU MOULIN : hébergements insolites  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

« Village de Charme  » et « Village Fleuri  » 4 fleurs 
 

Ce village du Haut Anjou Segréen , de 150 habitants, a reçu un des premiers  Prix Nationaux  

des Villes et Villages fleuris  et lõOscar National de lõEnvironnement pour la préservation et la mise 

en valeur du patrimoine bâti  : 

- le Coteau de la Vierge  (XIXe siècle)   

- lõ®glise Saint-Pierre (XIIe si¯cle) inscrit ¨ lõInventaire des Monuments historiques 

- le Moulin Bouin, inscrit ¨ lõInventaire des Monuments historiques  

- le Domaine des Rues  

- la carri¯re dõextraction 

- les gîtes ruraux  

- le camping et son aire de service camping -car  

-  les bords de la rivière La Mayenne  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Lõ®glise Saint- Pierre 
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Menus  à la Table du Meunier  
 

Merci de choisir un menu  et des mets  identiques  pour tous les convives . 

    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Tout est fait maison. Prix nets. Service compris. 
.ǆǳŦ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ŦǊŀƴœŀƛǎŜ 

  

MENU TRADITION 
Mets identiques pour tous les convives  

 
Salade périgourdine aux magrets fumés maison,  

rillauds et foie gras  

ou  

Duo de Saumon Gravlax ¨ lõaneth et fum®,  

vinaigrette câpres et tomates  

ou  

Tarte fine dõandouille et camembert fondu 

 

********  

 

Eglefin rôti et crumble de boudin noir,  

sauce crémeuse  

ou  

Merlu au Chorizo et  risotto  

ou  

Médaillon de Jambon de porc, purée maison  

ou  

Parmentier de canard confit,  

sauce champignons et foie gras  

 

********  

 

Duo de fromages  

ou  

Chaud froid de  chèvre de Montreuil sur Maine  

 

********  

 

Cr®met dõAnjou, caramel au beurre sal® 

ou  

Entremets aux fruits de saison  ou  

au parfum de votre choix   

ou  

Charlotte poires -chocolat, crème anglaise  

 

27.00 û 

Boissons non comprises  

 

MENU HARMONIE 
Mets identiques pour tous les convives  

  
Terrine de volaille en gelée,  

 émul sion à la coriand re 

ou  

Aumônière de légumes et jambon de pays  

sauce sésame  

ou  

Timbale de poissons aux câpres  

 

********  

 

Filet de merlan, sauce citron  

ou  

Cuisse de canard confite au thé et baies de Goji  

ou  

Joue de porc confite maison aux herbes  

 

********  

 

Panaché de fromages  

ou  

Bavarois aux poires et son coulis  

ou  

Parfait glacé à la menthe  

ou  

Moelleux au chocolat, crème anglaise  

 

19.90 û 

Boissons non comprises  

OU 

24.90 û 

Vins compris (hors apéritif et café)  

 

(Possibilité de prendre  fromage  + dessert  : 

 4,00 û par personne)  

 

 

CE MENU NõEST PAS SERVI LES JOURS FERIES ET LE 

DIMANCHE ENTRE LE 01/05 ET LE 30/09 
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MENU SUPRÊME 
Mets identiques pour tous les convives  

 
 

Filet de sandre au beurre blanc  

ou  

Pavé de saumon, sauce aigre douce  

ou  

Filet de daurade, julienne de légumes,  

sauce vierge  

  

********  

  

Suprême de pintade farci au foie gras,  

sauce forestière  

ou  

Souris dõagneau brais®e au thym 

ou  

Noix de veau, sauce moutarde,  

purée maison  

  

********  

  

Duo de fromages  

ou  

Chaud froid de  chèvre de Montreuil sur Maine  

  

********  

  

Croquant chocolat -praliné  

ou  

Charlotte poires -chocolat ou   

fruits rouges -chocolat  

ou  

Fraisier / Framboisier (selon la saison)  

 

 

36.00 û 
Boissons non comprises  

MENU PRESTIGE 
 Mets identiques pour tous les convives  

 

Terrine de foie gras de canard maison, toast de 

pain dõ®pices 

 (verre  de Coteaux de lõAubance +3,50û) 

ou  

Saint -Jacques et chorizo , roquette  

et vinaigrette soja  

ou  

Nems dõaiguillettes de canard et l®gumes sauce 

sésame  

  

********  

Filet de sandre au beurre blanc  

ou  

Lotte, sauce armoricaine  

ou  

Daurade grillée au gingembre et tomates confites  

  

********  

Suprême de pintade farci au foie gras,  

sauce royale  

ou  

Magret de canard, sauce fruits rouges  

ou  

Pi¯ce de bïuf en juste cuisson, jus cors® 

  

********  

Trilogie de fromages  

ou  

Cromesquis de tomme  

ou  

Aumônière de chèv re chaud  

de Montreuil sur Maine au miel et noix  

  

********  

Croquant au chocolat  

ou  

Fraisier / Framboisier (selon saison)  

ou  

Croquembouches (+ 3.50 û) 

ou  

Entremets des îles, coulis de mangues  

ou  

Croustillant nougatine,  

crémeux  Cointreau et mousse fruits rouges  

  

47.00 û 
Boissons non comprises  

 

 

Intermèdes proposés  

 

Trou normandéé.ééééééé...3.60û 

Trou angevinééééééé...éé...3.60û 

Granit® Champagneééééé......4.00û 

           Caf®éééééé.é.é..éé.1.95û 
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Menu découverte Adolescent  

De 10 à 15 ans  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Menu enfant  

Jusquõ¨ 9 ans 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Salade de lardons  

***  

Pavé de Saumon, sauce beurre blanc  

ou  

Suprême de Poulet aux champignons  

***  

Dessert du menu adulte  

ou  

Moelleux au chocolat maison  

 

 

Boisson : Jus de Pomme dõAnjou ou Coca Cola (1 verre) 

 

 Prix : 17.90û (boisson comprise)  

Nuggets maison ð Frites et/ou légumes  

ou  

Jambon blanc ð Frites et/ou légumes  

ou  

Filet de poisson ð Frites et/ou légumes  

***  

Boules de glace  

ou  

Moelleux au Chocolat maison  

 

Boisson : Jus de Pomme dõAnjou ou Coca Cola (1 verre) 

 

 

Prix : 10.30û (boisson comprise)  
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Forfaits Boissons   

 

¶ 12.00û par personne : 1 Soupe Angevine et 3 mises en bouche, Sauvignon, 

Saumur Champigny (1 bouteille pour 4)  

¶ Ą Suppl®ment de 3û pour une deuxi ème Soupe Angevine (sans mises en bouche)  
 

¶ 9.90û par personne : 1 Kir du Meunier  (Sauvignon et crème de Cassis )  et  3 mises en 

bouche , Sauvignon, Anjou Rouge (1 bouteille pour 4)  

¶ Ą Suppl®ment de 2û pour un deuxi ème Kir du Meunier  (sans mises en bouche)  

 

¶ Forfait Sauvignon + Anjou rouge ééééééééé.éééé..ééé...8.80û  

¶ Forfait Sauvignon + Saumur Champignyééééééééééé....é..10.80û 

 

 

 

Sélection de vins de dessert   

 

¶ Coteaux de lõAubanceéééééééééééééééééé..é..é.25.20û 

¶ Cr®mant de Loire éééé.ééééééééééééé.éééé...é..25.70û 

¶ Champagneéééééééé.éééééééééééééééé...é.46.50û 

 

 

Droit de bouchon  

Si vous souhaitez fournir votre vin, un droit de bouchon  vous sera facturé pour toute 

bouteille ouverte.  

Tarif :  6.10 û par bouteille (75cl) pour un vin non effervescent  

 8.60 û par bouteille (75cl) pour un vin effervescent 
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Croisière s Déjeuner ou Diner  
 

Ces prestations sont préparées et servies par l e restaurant La Table du Meunier  à 

Chenillé -Cha ngé . 

  

Durée de navigation  : 3 ou 4 heures aller -retour . 

  

Tarif par adulte (du 1 5/02/20 22 au 30/12/20 22) 

 
Les formules ci -dessus comprennent lõap®ritif, le repas, les vins,  

le café, la croisière et le service.  
 

  

 

Tarif adolescent (10 à 15 ans) :  1/2 tarif adulte. Même menu que les adultes en 1/2 

portion.  

 

Tarif enfant (4 à 9 ans) : 20,00 û 

Tarif enfant (moins de 4 ans) : 12,90 û 

Menu enfant : Salade de lardons ou melon (en fonction de la saison), steak haché & 

pommes de terre dauphine s, moelleux au chocolat  maison , jus dõorange. 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Formule 1  

sauf le samedi  

(du 01/05 au 

30/09/202 2),  

Le dimanche midi  

et les jours fériés  

Formule 2  Formule 3  
Formule 

« Prestige  » 

Nombre de  

personnes  

 

Durée  

de navigation  

20 à 29 

adultes  

> 30 

adultes  

20 à 29 

adultes  

> 30  

adultes  

20 à 29 

adultes  

> 30 

adultes  

20 à 29 

adultes  

> 30 

adultes  

3 h 00 62,80 û 53,20 û 70,20 û 60,70 û 73.70 û 64,20 û ñ ñ 

4 h 00 68,50 û 59,00 û 76,00 û 64,20 û 79,50 û 69,90 û 91,70 û 82,10 û 

Capacit® dõaccueil : 

20 adultes minimum pour la privatisation (hors location 

du bateau)  

118 personnes en croisière commentée (selon la météo  

et 70 places assises ) 

60 personnes en repas  

60 à 90 personnes debout en cocktail (selon la météo ) 
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Menus  

 

  
FORMULE 2 

 Mets identiques pour tous les convives  

Kir pétillant et mises en bouche  

****  

Assiette de saumon  fumé et rillettes, 

vinaigrette fruitée  

ou  

Tarte fine dõandouille et camembert fondu  

****  

Merlu rôti, sauce poivron rouge  

ou  

Parmentier de canard, sauce forestière  

ou  

Filet mignon de porc , sauce moutarde  

****  

Panaché de fromages et salade verte  

***  

Délices aux fruits de saison  

ou  

Tiramisu parfumé au Marsala  

ou  

Cr®met dõAnjou au caramel beurre sal® 

****  

Forfait boissons : 1 bouteille pour 4 personnes  

(½ Sauvignon et ½ Anjou Rouge)  
Café  

FORMULE 1 
 Mets identiques pour tous les convives  

 

Kir pétillant  et mises en bouche  

****  

Timbale de poisson aux câpres, crème aux herbes  

ou  

Noix de porc sur lit de courgettes marinées  

****  

Feuilleté de poisson aux épinards  

et duxelles de champignons, sauce beurre blanc  

ou  

Suprême de poulet, sauce tomate -estragon  

****  

Délices  aux fruits de saison  

ou  

Génoise aux raisins de Corinthe «  façon Pudding  » 

****  

Forfa it boissons : 1 bouteille pour 4  personnes  

(½ Sauvignon et ½ Anjou Rouge)  

Café  

(Possibilit® dõajouter un panach® de fromages :  

+ 4,00 û par personne)  

FORMULE 3 
 Mets identiques pour tous les convives  

 

Kir pétillant et mises en bouche  

****  

Rouleau de saumon, chèvre de Montreuil -sur-

Maine et tomates confites  

ou  

Aumonière de légumes, aiguillette de canard  

et foie gras  

****  

Filet de merlan, sauce citron  

ou  

Suprême de pintade farci au foie gras 

****  

Duo de fromages - vinaigrette fruitée  

ou  

Toast de chèvre chaud  

****  

Charlotte poires -chocolat  

ou  

Crémeux Cointreau et fruits de saison  

ou  

Croquant au chocolat et crème anglaise  

****  

Forfait boissons : 1 bouteille pour 4 personnes  

(½ Sauvignon et ½ Anjou Rouge)  

Café  

FORMULE PRESTIGE 
 Mets identiques pour tous les convives  

 

Soupe angevine et mises en bouche  

****  

Terrine de foie gras de canard maison  

et son verre de Coteaux de lõAubance 

*****  

Filet de sandre au beurre blanc  

ou  

Filet de bar sauce vierge  

et son verre de Sauvignon  

****  

Magret de canard, sauce foie gr as 

ou  

Noix de veau rôtie, sauce aux champignons  

et son verre de Saumur Champigny  

****  

Toast de chèvre chaud de  

Montreuil -sur-Maine  

ou  

Trilogie de fromages affinés  

et son verre de Saumur Champigny  

****  

Croquant aux trois chocolats  

ou  

Entremets des îles, coulis de mangues  

et sa coupe de Crémant de Loire  

****  
Café  

 

La composition des menus est susceptible dõ°tre modifi®e au cours de lõann®e. 
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Croisière s commentée s 
 

 

 

 

Croisière de 1H00  au départ de  : 

 

- Chenillé -Changé  ou Grez-Neuville  : navigation sur la Mayenne*  

- Angers  : navigation sur La Maine, découverte  panoramique de la ville 

dõAngers* 

 

 

Croisière de 1H30  au départ de  :  

 

- Chenillé -Changé avec  démonstration de halage :  

Navigation sur La Mayenne avec passages dõ®cluses. D®couverte 

panoramique de Chenillé -Changé, de la Jaille -Yvon ou de Chambellay *. 

  

- Grez-Neuville avec  démonstration de halage :  

Navigation sur La Mayenne avec passages dõ®cluses. D®couverte 

panoramique de Grez -Neuville, du Lion dõAngers et du Parc de lõIsle-Briand.  

  

- Angers:  

D®couverte panoramique de la ville dõAngers. Navigation sur la Maine*. 

  

 

Croisière de 2H00  au départ de  : 

- Angers  :  

D®couverte panoramique de la ville dõAngers avec passage du Seuil -en -

Maine. Descente de La Maine jusquõ¨ la Pointe de Bouchemaine, demi-tour 

sur La Loire ou tour de lõIle Saint-Aubin *. 

 

 

  

Tarifs (donnés pour un groupe  

dõadultes accompagn®s  

dõadolescents et dõenfants) 

Groupe de 30 adultes  

 et plus  

(prix par personne)  

Groupe  

de 20 à 29 pers.  

(forfait)  
Adulte  Ado.  Enf. 

Croisière de  1 H 00  7,70 û 4,10 û 2,20 û Forfait de 302,00 û 

Croisière de  1 H 30 AVEC HALAGE  

à Grez -Neuville et à Chenillé -Changé  
10,30 û 5,30 û 2,75 û Forfait de 3 96,00 û 

Croisière de  1 H 30 à Angers  9,40 û 4,90 û 2,65 û Forfait de 3 35,00 û 

Croisière de  2 H 00 à Angers  11,40 û 5,90 û 2,95 û Forfait de 4 33,00 û 

*parcours d éterminé sur place par le Capitaine  


