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DRcouvr ez au Ciur

Chenillé -Change

Le Domaine du Moulin , situé a Chenillé -Changé , vous propose de découvrir ses
di ff®rentes activit®s dans un cadre ddexcepti

v LATABLE DU MEUNIERRestaurant

v L6 HI RON:B&¢al gfomenade -restaurant

v LE MOULIN BOUIN: Moulin A EAU FORTIFIE

v LES ROULOTTES & COTTAGES DU MOULhKébergements insolites

«Village de Charme » et «Village Fleuri » 4 fleurs

Cevillage du Haut Anjou Segréen , de 150 habitants, a regu un des premiers  Prix Nationaux
des Villes et Villages fleuris et|l 8 Os car Naltd Ebmvail r apeardarpesenvation et la mise
en valeur du patrimoine bati

- le Coteau de la Vierge  (XIXe siecle)

- | 0®gl i sPerreYaXildte si c¢cle) inscrit ° 1 dlnventair
- le Moulin Bouin,i nscri t = | 61 nventhistoriqes des Monument s
- le Domaine des Rues

- la carri re ddéextraction

- les gites ruraux

- le camping et son aire de service camping -car

- les bords de lariviere La Mayenne

LO®gl i shkierr& a




Menus a la Table du Meunier

Merci de choisir

MENUHARMONIE

Mets identigues pour tous les convives

Terrine de volaille en gelée,
émulsion a la coriand re
ou
Aumadniére de légumes et jambon de pays
sauce sésame
ou
Timbale de poissons aux capres

*kkkkkkk

Filet de merlan, sauce citron
ou
Cuisse de canard confite au thé et baies de Gaji
ou
Joue de porc confite maison aux herbes

*kkkkkkk

Panaché de fromages
ou
Bavarois aux poires et son coulis
ou
Parfait glacé a la menthe
ou
Moelleux au chocolat, créme anglaise

19.90 G

Boissons non comprises
ou

24.90 0

Vins compris (hors apéritif et café)
(Possibilité de prendre fromage + dessert :

4,00 O par personne)

CE MENU NO6EST PAS SERVI
DIMANCHE ENTRE LE 01/05 ET LE 30/09

|

un menu et des mets identiques pour tous les convives

MENU TRADITION

Mets identiques pour tous les convives

Salade périgourdine aux magrets fumés maison,
rillauds et foie gras
ou
Duo de Saumon Gravl ax
vinaigrette capres et tomates
ou

Tarte fine doéandouill e e

Kkkkkkkk

Eglefin roti et crumble de boudin noir,
sauce crémeuse

ou
Merlu au Chorizo et risotto
ou
Médaillon de Jambon de porc, purée maison
ou

Parmentier de canard confit,
sauce champignons et foie gras

Kkkkkkkk

Duo de fromages
ou

Chaud froid de chévre de Montreuil sur Maine

*kkkkkhkk

Cr®met ddAnjou, car amel
ou
Entremets aux fruits de saison ou
au parfum de votre choix
ou

Charlotte poires -chocolat, creme anglaise

27.00 0

Boissons non comprises

Tout est fait maison. Prix nets. Servioenpris
dzdzZf¥ RQ2NA3IAYS 7F




MENU SUPREME

Mets identiques pour tous les convives

Filet de sandre au beurre blanc
ou
Pavé de saumon, sauce aigre douce
ou
Filet de daurade, julienne de Iégumes,
sauce vierge

*kkkkkkk

Supréme de pintade farci au foie gras,
sauce forestiere
ou
ddagneau
ou
Noix de veau, sauce moutarde,
purée maison

Souri s br ai

*kkkkkkk

Duo de fromages
ou

Chaud froid de chévre de Montreuil sur Maine

*kkkkkkk

Croquant chocolat
ou
Charlotte poires -chocolat ou
fruits rouges -chocolat
ou
Fraisier / Framboisier (selon la saison)

-praliné

36.00 G

Boissons non comprises

q

Intermédes proposés

Trou normandéée. é égadd
Trou angevinééééérand.i.:
Granit® Champagne4&@é €
QT2 Caf®ééééeeée. é. él1.e8

MENU PRESTIGE

Mets identiques pour tous les convives

Terrine de foie gras de canard maison, toast de
pain dé®pices
Cot eaux
ou
Saint -Jacques et chorizo
et vinaigrette soja
ou
ddaiguillettes
sésame

(verre d e

, roquette

Ne ms de ¢

*kkkkkkk

Filet de sandre au beurre blanc
ou
Lotte, sauce armoricaine
ou

Daurade grillée au gingembre et tomates confites

*kkkkkhkk

Supréme de pintade farci au foie gras,
sauce royale

ou
Magret de canard, sauce fruits rouges
ou
Pi ce de biuf en juste

Kkkkkkkk

Trilogie de fromages
ou
Cromesquis de tomme
ou
Auméoniere de chév re chaud
de Montreuil sur Maine au miel et noix

Kkkkkkkk

Croquant au chocolat
ou
Fraisier / Framboisier (selon saison)
ou
Croquembouches (+ 3. 50 @)
ou
Entremets des fles, coulis de mangues
ou
Croustillant nougatine,
crémeux Cointreau et mousse fruits rouges

47.00 G

Boissons non comprises

de +3,5AU b a

a




Menu decouverte Adolescent

De 10 a 15 ans

Salade de lardons

*%%

Pavé de Saumon, sauce beurre blanc
ou

Supréme de Poulet aux champignons
*%%

Dessert du menu adulte
ou
Moelleux au chocolat maison

Boisson:Jus de Pomme do&dAnjou ou Coq

Prix:1 7 . qQldi@son comprise)

Jusquodo”®™ 9 ans

Nuggets maison 9 Frites et/ou légumes
ou

Jambon blanc 9 Frites et/ou Iégumes
ou

Filet de poisson 0 Frites et/ou légumes
*kk

Boules de glace
ou
Moelleux au Chocolat maison

Boisson:Jus de Pomme dO6Anjou ou Cod(

Prix : 10.30 O(boisson comprise)




Forfaits Boissons

T 12. 000 par :IlpSeupesAngenire et 3 mises en bouche, Sauvignon,
Saumur Champigny (1 bouteille pour 4)
T ASuppl ®me n fpourdure d8ulli &€me Soupe Angevine (sans mises en bouche)
f 9900 par pelKirduMewnier (Sauvignonetcréeme de Cassis ) et 3 mises en
bouche , Sauvignon, Anjou Rouge (1 bouteille pour 4)
f ASupp!l ®me n tpourdua de@xil €me Kir du Meunier (sans mises en bouche)
f Forfait Sauvignon + Anjou rouge ééééécééecéeé.
f Forfait Sauvignon + Saumur Champi @n\B&O&EeEEeEEe
Sélection de vins de dessert
T Coteaux de | 0Aubanceééééeécéééeéeéecéeeeée. . é.
T Cr®mant de Loire éééé. ééeéééeéeéeeéeeée. ééeé.
T Champagneéééeééeééée. ééééeéeéeééeeéeeéeeée.. . e. 46.
Droit . de-bouchon
Si vous souhaitez fournir votre vin, un  droit de bouchon vous sera facturé pour toute
bouteille ouverte.
Tarif: 6,10 0 par bouteille (75cl) pour un vin non
860 O par bouteille (75cl) pour un vin effe
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Croisiere s Dejeuner ou Diner

Ces prestations sont préparées et servies par| e restaurant La Table du Meunier a
Chenillé -Changé .

Durée de navigation : 3 ou 4 heures aller -retour.
Tarif par adulte-(dul 1 15/02/2022 aw 30/12/20022)

Fermule 1

sauf le samedi =
ormule
(du 01/05 au Fermule 2 Fermule 3 :
30/09/202 2), <Rrestige >

Le dimanche midi

et les jours fériés

Nombre de
personnes

Durée
de navigation

3h00 62,80 53, 20 70,200 60,700 73.700 64,200 ] ]
4 h00 68,50 59,00 76,000 64,200 79500 69,90G 91,704 82,100

Lesformulesci-dessus comprennent | dap®ritif,
le café, la croisiére et le service.

Tarif adolescent (10 215 ans) :  1/2 tarif adulte. Méme menu que les adultes en 1/2
portion.

Tarif enfant/(4a9ans); - 20,00 @
Tarif enfant/(moins de4 ans):) : 12,90 O

Menu enfant : Salade de lardons ou melon (en fonction de la saison), steak haché &
pommes de terre dauphine s, moelleux au chocolat maison, j us ddorange.

Capacit® dfaccueil

20 adultes minimum pour la privatisation (hors location

du bateau)

118 personnes en croisiere commentée (selon la météo
et 70 places assises )

60 personnes en repas

60 a 90 personnes debout en cocktail (selon la météo )




Menus

FORMULE 1

Mets identiques pour tous les convives

Kir pétillant et mises en bouche
*kkk
Timbale de poisson aux capres, créme aux herbes
ou
Noix de porc sur lit de courgettes marinées
*kkk
Feuilleté de poisson aux épinards
et duxelles de champignons, sauce beurre blanc
ou
Supréme de poulet, sauce tomate

*kkk

-estragon

Délices aux fruits de saison

ou
Génoise aux raisins de Corinthe «

*kkk
Forfait boissons : 1 bouteille pour 4 personnes

(2 Sauvignon et ¥2 Anjou Rouge)
Café
(Possibilit® dbéajouter
+ 4,00 O par personne)

fagon Pudding

un

»

P 4

FORMULE 3

Mets identiques pour tous les _convives

Kir pétillant et mises en bouche
*k*k%k
Rouleau de saumon, chévre de Montreuil
Maine et tomates confites
ou
Aumoniere de légumes, aiguillette de canard
et foie gras

*kkk

-Sur-

Filet de merlan, sauce citron
ou
Supréme de pintade farci au foie

*kkk

gras
Duo de fromages - vinaigrette fruitée
ou
Toast de chevre chaud
*kkk
Charlotte poires -chocolat
ou
Crémeux Cointreau et fruits de saison
ou
Croquant au chocolat et créme anglaise
*kkk
Forfait boissons : 1 bouteille pour 4 personnes
(2 Sauvignon et %2 Anjou Rouge)
Café

FORMULE 2

Mets identiques pour tous les convives
Kir pétillant et mises en bouche

*kkk

Assiette de saumon fumé et rillettes,
vinaigrette fruitée
ou
ne dodandouforddl e

*kkk

Tarte fi

Merlu réti, sauce poivron rouge
ou
Parmentier de canard, sauce forestiere
ou
Filet mignon de porc

*kkk

Panaché de fromages et salade verte

**k%k

, sauce moutarde

Délices aux fruits de saison
ou
Tiramisu parfumé au Marsala
ou
ddAnj ou

*kkk

Cr ®me t

au car ¢

Forfait boissons : 1 bouteille pour 4 personnes
(¥2 Sauvignon et ¥2 Anjou Rouge)
Café

Lacomposition des menus est susceptible

FORMULE PRESTIGE

Mets identiques pour tous les convives

Soupe angevine et mises en bouche
*kkk
Terrine de foie gras de canard maison
et son verre de Cotea
*kkkk
Filet de sandre au beurre blanc
ou
Filet de bar sauce vierge
et son verre de Sauvignon
*kkk
Magret de canard, sauce foie gr
ou
Noix de veau rotie, sauce aux champignons
et son verre de Saumur Champigny
*kkk
Toast de chevre chaud de
Montreuil -sur-Maine
ou
Trilogie de fromages affinés
et son verre de Saumur Champigny
*kkk
Croquant aux trois chocolats
ou
Entremets des iles, coulis de mangu
et sa coupe de Crémant de Loire

*kkk

as

Cafe




Croisierescommentée s

Croisiere de 1HO0 au départ de

- Chenillé -Changé ou Grez-Neuville : navigation sur la Mayenne*
- Angers : navigation sur La Maine, découverte

ddAnger s*

Croisiere de 1H30 au départ de

panoramique de la ville

- Chenillé -Changé avec démonstration de halage :
Navigation sur La Mayen
panoramique de Chenillé  -Changé, de la Jaille

ne

- Grez-Neuville avec démonstration de halage :
Navigation sur La Mayen
Il 1 e, du L

panoramique de Grez -Ne u v i

- Angers:

DRcouverte panorami que

Croisiére de 2HO0 au départ de
- Angers :

D®couverte panor ami que

Mai ne. Descent e

de La Maine

sur La Loire ou-Aubnd.r de

Croisiere de 1 H 00

7,70

Croisiére de 1 H 30 AVEC HALAGE

a Grez -Neuville et & Chenillé -Changé

Croisiére de 1 H 30 & Angers

Croisiere de 2 H 00 & Angers

*parcours d éterminé sur place par le

10,30

9,40

11,40

Capitaine

ne

de

de

4,10

5,30

4,90

avec passages dbo
-Yvon ou de Chambellay *.
avec passages do
ion dOoAn®mands et d
la ville "ddAnger
| a sage dul Seuil @érd-Ange
jusqud” -tdua Po
0l l e Saint
2,20 Forfait de 302 , O (
2,750 Forfaitde3 96, 00
2,650 Forfaitde3 35, 00
2950 Forfaitde433, 00

5,90
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